Fiir unsere kleinen Gaste

Kinderschnitzel
mit Pommes Frites und Gemiise

Chicken Nuggets

mit Pommes Frites

Spaghetti

mit Tomatensauce

Putensteak (Mickey Mouse)

mit Pommes Frites

Dessert
Vanilleeis mit heifder Schokolade

Vanilleeis mit heifen Kirschen
Vanilleeis mit heiffen Himbeeren
Gemischtes Eis

Marilyn Monroe Crepes
2 Crépes mit 2 Kugeln Vanilleeis und Schokoladensauce

Beilagen / Saucen
Butterreis

Kroketten

Pommes Frites
Bratkartoffeln
Salzkartoffeln

Fr. Champignons
Prinzessbohnen
Maisgemiise mit Speck
Blattspinat

Broccoli

Rostzwiebeln

Folienkartoffel
mit Quark oder Krauterbutter

Frischer Knoblauch in Ol
Madagaskar-Pfeffersauce
Champignonsauce

Sauce Bernaise

Warme Getranke
Kaffee

Espresso

Doppelter Espresso
Cappuccino

Milchkaffee

Latte Macchiato
Schwarzer Tee

Alkoholfreie Getrar

Coca Cola ?
Coca Cola light 2
Fanta3

Sprite
Mineralwasser
Mineralwasser
Apfelsaft
Orangensaft
Johannesbeersaft
Traubensaft
Tonic Water !
Bitter Lemon?!
Apfelschorle

Aperitif
Piccolo

Campari Soda
Campari Orange
Martini Bianco
Kir Royal
Sherry medium
Ramazzotti
Prosek

Biere

Pils

Alt

Alster

Krefelder

Alt Schuss
Weifdbier Flasche

Spirituosen 2cl
Wacholder

Korn

Malteser Aquavit
Asbach Uralt
Slivovitz

Heifder Slivovitz
Williamsbirne
Underberg
Jagermeister

WhlSky 2cl
Ballantines

Johnnie Walker

Jim Beam

Chivas Regal (12 Jahre)

Cognac 2a
Remy Martin
Metaxa 7*
Asbach
Hennessy VSOB

Offene Weine
Rotwein 0,251
Vranac

Rojal mild
Weifdherbst Rosé

Sekt
MUMM
Spumante

Grappa

Calvados

Tequila Silver
Fernet Branca
Wodka

Jubildums Aquavit
Julischka
Sambuca

Gin

Ouzo

Likore 2d
Baileys
Amaretto
Kruskovac

Longdrink 2a
Barcadi Cola >

Gin Tonic!

Wodka Lemon !
Asbach Cola %5
Whisky Cola %5

Weifdwein 0,251
Riesling trocken
LasKi Riesling, mild
Zilavka herb

0,751
0,751

1 = chininhaltig; 2 = coffeinhaltig; 3 = mit Konservierungsstoffen;

4 = mit natiirlichen Aromastoffen; 5 = mit Farbstoff; 6 = mit kiinstlichen Aromastoffen

r

Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. MwSt. und Bedienungsgeld!

Hotel / Restaurant Dubrovnik

Hotel

Restaurant

Dubrovnik

Pils (alkoholfrei) Rheydter StraRe 77 - 41515 Grevenbroich

Malzbier Tel. 02181 4912-0 oder 1646514 - www.hotel-elsen.de
Radler

Speise- und
ontag - Sa e 00 Uhr Getrankekarte

Sonn- und Feiertage 11.30 - 14.30 Uhr und 17.00 - 23.00 Uhr

Entwurf & Druck: Hansa-Druckerei & Verlag, Grevenbroich, Tel. 02181 40578




Vorspeisen

Frische Champignons
in Knoblauchmadeirasauce

Schafskise
tiberbacken mit Oliven, Tomaten, Zwiebeln

Gebackener Camembert
mit Preiselbeeren, Ananas, Butter und Toast

Weinbergschnecken
in Weif3wein-Krauter-Knoblauchsauce und Toast

Krabbencocktail
mit Toast

Riucherlachs
reichlich garniert, Butter und Toast

Dalmatinischer Rohschinken
mit Brot und Butter

Suppen

Tomatencremesuppe
mit Sahnehdaubchen

Franzosische Zwiebelsuppe

Pikante Gullaschsuppe

¢ A

hausgemacht

Salate
Schweizer Salat
mit gekochtem Schinken, Kase, Butter und Toast

Serbischer Salat
mit Schafskése, Butter und Toast

Thunfischsalat
mit Butter und Toast

Chefsalat

gemischter Salat mit Putenfleisch

Fiir den kleinen Hunger

Toastgerichte

Damen-Toast
Schweinefilet mit Ananas, Pfirsich und Sauce Hollandaise

Herren-Toast
Kleines Rumpsteak mit gerdsteten Zwiebeln und Spiegelei

Toast-Kriistchen
Rind- und Schweinefilet mit Pfifferlingen auf Toast

Supersteaks

Hiiftsteak 200g
Hiiftsteak 300g

Hiiftsteak 400g

Rumpsteak 200g
Rumpsteak 300g
Rumpsteak 400g

Filetsteak 200g
Filetsteak 300g
Filetsteak 400g

Entrecote 200g
Entrecote 300g
Entrecote 400g

T-Bone-Steak ca.500g

Zu jedem Steak servieren wir einen Salat.

Wie sollen wir Ihr Steak grillen?
Englisch: blutig Medium: rosa Well done: durch

Wenn Sie keine besonderen Wiinsche aufiern, wird Ihr Steak ,Medium"“ gegrillt!

\.
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Spezialitaten vom Grill
Feuersteak 12,00

Hacksteak gefillt mit Schafskése, Djuvetschreis, Pommes Frites

Cordon Rouge 14,80
Rumpsteak gefiillt mit Schinken und Kase, dazu Bratkartoffeln

Grill-Mix 12,90
3 verschiedene Fleischsorten mit gegrillten Tomaten, Krauterbutter,
geschmorten Zwiebeln und Bratkartoffeln

Putensteak 10,50

mit Gemiise, Salzkartoffeln und Sauce Hollandaise

Grillteller 11,40

Kotelett, Fleischspief3, Hacksteak, 2 Cevapcicis, Reis, Pommes Frites

Halb und Halb 11,50

4 Cevapcici, Raznici, Djuvetschreis, Pommes Frites

Gefiilltes Putensteak 11,40

gefiillt mit Tomate, Mozzarella und Basilikum, dazu Kartoffelecken

Balkanleber 9,50

mit Djuvetschreis und gediinsteten Zwiebeln

Raznici 9,80

2 Fleischspiefde mit Djuvetschreis und Pommes Frites

Dubrovnik-Spief3 12,90
3 Medaillons, Rind-, Schwein- und Putenfleisch
mit Zwiebeln, Paprika, Speck und Kartoffeln

Hausteller 12,50

2 Schweinefilets, Rumpsteak, Hacksteak, dazu Pommes Frites

Steakteller 12,80

Schweine- und Putenmedaillon, Rumpsteak, Djuvetschreis und Pommes Frites

Zu jedem Gericht servieren wir einen Salat

Rumpsteak
Pfeffersteak

mit Pommes Frites

Champignonsteak
mit Pommes Frites

Pfifferlingsteak

mit Pommes Frites

Rinderfiletsteak
Rinderfiletsteak a la Chefkoch

Rinderfilet im Speckmantel mit 3 Scampis in Cherrysauce
und Folienkartoffeln

Zwiebelrinderfilet
mit Bratkartoffeln

Platten fiir 2 Personen

Chateaubriand
Rinderfilet, Butterreis, frische Champignons, Gemiise und Kroketten,
dazu Sauce Bernaise

Dubrovnik-Platte
2 Rumpsteaks, 2 Cordon Bleu, 2 Schweinefilets, 2 Hacksteaks,
feine Sauce, Gemiise, Djuvetschreis, Pommes Frites und Salat

Gurmand Platte
verschiedene gegrillte Fleischsorten, Pommes Frites, Djuvetschreis,
Gemiise und Salat

Zu jedem Hauptgericht gehort ein Salat

Lamm

Lammsteak
mit Prinzessbohnen und Bratkartoffeln

Lammspief}
mit Paprika, Zwiebeln, Knoblauchsauce und Papa Asada

Lammkotelett
Lammkotelett mit Prinzessbohnen und Bratkartoffeln

Schnitzel

Schnitzel Wiener Art
mit Pommes Frites

Jagerschnitzel
mit Pommes Frites

Champignonrahmschnitzel
mit Bratkartoffeln

Cordon Bleu
Schweineschnitzel gefiillt mit Schinken und Kase,
dazu Pommes Frites

Putenschnitzel
mit Orangensauce und Butterreis

Fisch vom Grill

Gegrilltes Lachssteak
mit Blattspinat und Salzkartoffeln

Gegrillte Gambas
mit frischem Knoblauch, Krautern und Olivendl, dazu Butterreis

Gegrilltes Schollenfilet
mit Salzkartoffeln und Spinat

Fischplatte
verschiedener gegrillter und gebratener Fisch, mit Spinat,

Salzkartoffeln und Butterreis, dazu Knoblauchsauce

Fisch aus der Pfanne

Seezungenfilet
mit Dill-Sahnesauce, Blattspinat und Salzkartoffeln

Rotbarschfilet Pariser Art
Remouladensauce und Petersilienkartoffeln

Pfannengerichte

Mexikanischer Pfeffertopf 13,60
3 verschiedene Fleischsorten, griiner Pfeffer, Champignonsauce,
dazu Pommes Frites

Topf Spezial 13,60
geschnittene verschiedene Fleischstiicke, Schweinefleisch, Rindfleisch,
dazu Pommes Frites

Ziiricher Geschnetzeltes 12,80
Schweinefiletspitzen, gebratene Champignons in feiner Rahmsauce mit Spatzle

Putenpfanne 12,80

Putengeschnetzeltes mit Friichten in feiner Curryrahmsauce und Butterreis

Exoten-Spief} 12,50
3 verschiedene Medaillons in Curryrahmsauce
mit Ananas, Banane und Butterreis

Mozart-Medaillons 12,50
3 Schweinefiletmedaillons mit Spatzle, Champignonsauce
und Kase iiberbacken

Pfeffertopf 12,50

geschnittene Rumpsteakstiicke mit Champignonsauce und Pommes Frites

Satarasch 12,50
Schweinefilet in pikanter Balkansauce mit geschnittenen Tomaten,
Paprika und Zwiebeln mit Eiern iiberbacken und Buterreis

Vegetarisch

Gemiiseauflauf
mit Kése tiberbacken

Dubrovnik-Gemiiseteller
verschiedene Gemiise mit Spiegelei
und Sauce Hollandaise






